
5月に入社した東京営業所の〇〇社員（左）と名古屋営業所の〇〇社員（右）

の 2名が徳島にて 1ヵ月間、西長峰・国府両工場の実務研修に臨みました。

普段、自分たちが営業している製品

がどのように生産されているのか。

製品特性はどのようなものか。

実習を通じて学ぶとても良い機会に

なったようです。指導にご尽力いた

だいた方々、ご協力ありがとう

ございました。

※個人情報のため写真

は削除しております。

国
府
工
場
で
は
工
場
長
直
々
に
指
導

研
修
初
日
の
２
人

↑西長峰工場で真剣に業務に取り組んでいます。

【ついに完成カフェテリア風？！休憩室】
盆明けから着工した西長峰工場の
休憩室ですが、この度ついに生まれ
変わりました。候補の中から、一番
希望の多かったものが採用されまし
たが、実際に見てみると、
お洒落が過ぎます・・・。
特に一番奥のタイルが貼られている
壁面は一見の価値ありです。
今後は休憩のみならず、
打ち合わせや来客時等、
多目的に利用していく予定です。
是非ご活用ください。
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【福岡ポリ出向中第三班・徳島でも研修が・・・】

〇〇主任 ・ 〇〇社員
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〇〇 〇〇（西長峰工場勤務）

※新入社員紹介ですが個人情報のため削除しております。

【10/1は内定式でした。】
2020年 4月入社予定の大卒内定者 2名の内定式を実施しました。

社長室にて内定式を取り行い、内定通知書の交付いたしました。

その後、西長峰工場へ移動し、フレキソ印刷機の版張り実習を体験し

ました。

ちょうど、同時期に入社予定となっている、〇〇高等学校 3年生の

〇〇〇〇さんも工場見学で来社していたので新しくなった休憩室で

3人で写真撮影いたしました。

〇〇 〇〇（西長峰工場勤務）

※新入社員紹介ですが個人情報のため削除しております。

【健康レシピ情報】
【材料 1人分】
・豚ひき肉…60ｇ ・タマネギ…50ｇ
・木綿豆腐…20ｇ ・ひじき(乾)…1ｇ
・卵…1/5個 ・パン粉 …10ｇ
・キャベツ…20ｇ ・大根…40ｇ
・大根…40ｇ ・大葉…1枚
・ポン酢…10ｍｌ ・ｽｲｰﾄｺｰﾝ(缶)…4ｇ
・牛乳…5ml ・塩…0.2ｇ
・こしょう…少々 ・植物油…適量
・パプリカ(赤・黄)…各 10ｇ

【衛生管理者就任のお知らせ】

本社・国府工場の衛生管理者に総務課黒川が就任致しました。工場内

の衛生管理を行うということで、知らないことも多くまだまだ未熟で

すが、是非色々と教えてください。どうぞよろしくお願いします。

【作り方】
①：木綿豆腐は、水気を切ります。ひじきは水で戻します。
②：ボールに、豚ひき肉、みじん切りのタマネギ、つぶした豆腐、ひじき、
スイートコーン、卵、牛乳、パン粉、塩、こしょうを入れて均一になるまで
混ぜます。（炒めたタマネギを使うと、甘みが強くなります）
③：ハンバーグを小判型にまとめて中心部を少しくぼませ、熱したフライパ
ンに油を入れて、両面を焼きます。
④：付け合わせのキャベツはせん切りにし、パプリカは半分に切り種を取っ
た後細く切って、軽く茹でます。
⑤：お皿に、キャベツ、パプリカを盛りつけ、手前に焼けたハンバーグを置
きます。大葉の上に大根おろしをのせ、好みでポン酢をかけていただきます。

＜＜是非お試しください！！＞＞
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● 徳島営業課・福岡ポリ入社者紹介他 ☞次回は 2019/11/15（金）発行を予定しております。

↓↓↓次ページには社会保険事務所からの「ねんきんネット」のお知らせを掲載しています。是非ご一読ください。↓↓↓

野菜たっぷり和風ﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ

初めてのフレキソ印刷機

の版張り実習。

〇〇課長、〇〇さんの指

導の元、しっかりと作業

に臨みました。少し難し

い所もあったようです。






